
 
 
 
  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

REPAS ANNUEL DU LAC 
 

 

 

  

Apéritif 

Mise en bouche 

Verrine panacotta choux fleurs et coulis tomate basilic 

Mini croque saveurs truffe  

Entrée 

Assiette landaise (foie gras. Magret fumé. Gésiers tiède). 

Trou Normand 

Plat 

Pavé de cabillaud rôti sauce safrané  

Garniture 

Risotto de légumes et purée de patate douce  

Fromage 

Assiette de salade et fromages : brie de Meaux et chèvre 

cendrée 

Dessert 

Aumônière pomme et caramel beurre salé 

Vin et Café 

Coût par adhérent 30€ 

Inscriptions uniquement : Le Mardi 18 Mars 2025 à 14h Salle du Club 

Les chèques seront déposés en banque le 24 Mars 2025 

Jeudi 3 Avril 2025 Salle Cap Nort à 12h 
 


